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Oltre 70 anni di esperienza , T ————— -
More than o years
of experience

Era il 1948 quando la mia bisnonna dopo la
seconda guerra mondiale insieme alle sue fi-
glie si sono dovute rimboccare le maniche
per tirare avanti aprendo un chiosco di be-
vande nel pieno centro di Napoli. Ed & pro-
prio da qui che ci é stata tramandata di ge-
nerazione in generazione la passione per la
cucina e quella di servire al pubblico. Fino
ad arrivare ai giorni nostri dove non si @ mai
fermata la curiosita e la volonta di scoprire
giorno dopo giorno come nascono i nostri
prodotti e come cucinarli rispettando sem-
pre la genuinita e tradizione che ci accom-
pagna da oltre settant’anni!

Con affetto,

Ciro

It was 1948 when my great-grandmother after
the Second World War, together with her dau-
ghters, had to roll up their sleeves to make
ends meet by opening a kiosk in the heart of
central Naples. And it is from here that we have
been handed down from generation to gene-
ration the passion for cooking and to serve the
public. Until today we have never stopped the
curiosity and the will to discover day after day
how our products grow and how to cook them
always respecting the genuineness and tradi-
tion that has accompanied us for over seventy
years!

With love,

Ciro

Tutto il menu é disponibile:
All the menu is available:
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Molti piatti sono disponibili:
Some plates are available:
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hors d’oeuvres”

antipasti di terra

€100

£ 9,50

£10,50

£10,50

£12,00

€16,00

Bruschetta al pomodoro
Bruschetta with tomatoes

%)

Sformato di carciofi con finocchiona
Artichoke pie with Tuscan salami

Il cuoppo: il re dello street food
partenopeo frittatine di bucatini,
arancini, crocché menta e limone,
provolette di agerola impanate,
polenta fritta. (/)

The king of Neapolitan

street food: fried bucatini, arancino,
lemon and mint potato croquettes,
breaded provola cheese, fried polenta

Antipasto Toscano: prosciutto,
finocchiona, bruschetta ai funghi,
bruschetta al pomodoro e formaggi
Tuscany Ham, salami, bruschetta with
porcini, bruschetta with tomatoes
and cheeses

Parmigiana di melanzane
Eggplant Parmesan

%)

Coccoli, prosciutto crudo e burrata
Coccoli, Tuscan ham and burrata

Carpaccio di filetto di manzo con
rucola e Parmigiano

Beef carpaccio fillet with arugula and
Parmesan cheese







































